,,Brekkie”

unser entspanntes Genussfruhstuck

frisch - vitaminreich - vegan

taglich 8 — 10 Uhr

Frisches Obst + Beeren
Bircher Musli
Amaranth + Ahornsirup
verschiedene Safte, Mineralwasser

Brot, Kipfla, Weckla, Bamberger Hornla
Buchweizenbrot

Kase- + Schinkenauswahl
Honig, Marmeladen
Naturjoghurt
Ruhr- oder Spiegelei auf Wunsch
Heilsgetrank nach Wabhl

pro Gedeck 17.5

Bitte moglichst immer vorbestellen:
Telefonisch, personlich oder info@brudermuehle.de

Cappuccino 4,5
Schumli 3
Latte Macchiato 4,5
Milchkaffee 4,5

Schoki weils + dunkel 4,5

Espresso 2,5
grol$ 4




FUR VORNEWEG BIS DIE HAUPTSPEISE
AUS DER KUCHE KOMMT

GriellkloBchensuppe (vegetarisch) 6
Kartoffelsuppe fein puriert, kraftig im Geschmack (vegan) 6,5
Natursauerteigbrot mit Wildleberpastete 5,5
Rauchbierbrot / Ganseschmalz-Apfel / gerostete Zwiebeln 5,5
Kasecarpaccio vom Hohlenkase 9,5
laktosefrei

Wildschinken / Zupfsalat / Chuntney 11

Hier beziehen wir unsere Lebensmittel:

Backerei Seel / Metzgerei Bohnlein Bamberg / Kasendorfer Frischeier
Fischerei Gebhardt Frankische Schweiz / Familienbrauerei Kundmuller,
Weiher / Brauerei Puls, Weismain

g visa



GENUSSVOLL VOLLWERTIG

Grunzeug querbeet klein 5,9
Grlinzeug querbeet mittelgrof$ 8,9
VenereReis vegan

schwarzer Naturreis / Piemont / Salat / Olivenol 15
Leckerer Gemusestrudel 15
in feinem Strudelteig

Kurbistortelli - fruchtig-pikant

Rosmarinbutter / Rucola 15
Hausgemachter Semmelklof$

Rahmschwammerl 15
Spinatknodel mit Tomatenragout

Feldsalat 15
Kartoffelbaggers mit Apfelmus 5
Schotterschnitzel

Stabchen Kartoffeln 11
Kartoffelklofs mit SoRe / Gemuse 7,5
Krokodilswurst 6,5

Stabchen Kartoffeln

g visa



WILD & GEFLUGEL

Wi|d—FleiSChpf|anzer| / Rahmschwammerl / Rosti

Wildgulasch / Schwammerl / Spitzle / Preiselbeeren

Bei Wild immer aktuelles Angebot erfragen

Rehbraten/Rehschauferla
sautierte Egerlinge / zweierlei KloRe / Apfelrotkohl

Zarte Wildsteaks

Knusperrosti, Gruinzeug querbeet
Wildbratwrste / Kartoffeln / Griinzeug Querbeet
Schmankerl-Ente / KartoffelkloR / Apfelrotkohl

Schmankerl-Ente / KartoffelkloR / Grunzeug queerbeet

Mit gutem Essen stets im Bunde

Jagermeister auf die Runde

16
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25

38
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FLEISCH

Vom frankischen Landschwein

Schauferla
Schweineschulter in RauchbiersofSe / KartoffelkloR / Sauerkraut 16

Knusperschnitzel
aus der Pfanne / Kartoffeln / Gemuse 15

Vom frankischen Rind

Tafelspitz

in MeerrettichsolSe / KloRe / Preiselbeeren 18
Sauerbraten

KloRe / Apfelrotkohl oder Gruinzeug 18

Vom Simmentaler Rind

Saftiges Rumpsteak vom Simmentaler Rind
Kartoffelstabchen / gebackenes Gemuse 29

Wibhlen Sie ihr Steak, wie Sie es am liebsten hatten.
Sollten Sie keinen Wunsch aullern wird ihr Steak medium/rosa gebraten.

Well done (durch) aulSen
stark gebrdunt, innen ganz
durchgebraten.

Englisch (saftig-rot) Medium (zartrosa) innen
im Fleischkern blutig rosa kréftig braune Kruste




Vital durch die Mittagspause ...
Frankische Kartoffelsuppe

fein puriert/ kraftig im Geschmack 6,5
Unsere Cocktailperlen: i ‘4} e
Ginger Avenue
Frankischer Secco/ Ingwerlikdr/ Sodawasser 7,5
Lillet Wild Berry — frisch, fruchtig 7,5
Ohne Alkohol:

BALIS-Ingwer-Basilikum-Limonade/ laktosefrei/vegan 4

Kreiere deine Querbeet schiissel

Griinzeug querbeet klein 59
Grinzeug querbeetgrofl 8,9

N

Unser Wochenspecial Januar

Forellenfilet/ Krauterriihrei/ Naturkartoffeln 16
2 Matjesfilets mit Sauce nach Hausfrauenart, Dampfkartoffeln 14
Garantiert ohne pflanzliche Fette:

Wildbratwirste mittelgrob - 3 Stiick, Kartoffeln, Wirsing 12
Vegetarisch: Spinatknddel/ Tomatenragout/ Feldsalat 15
Kurbistortelli/ Rosmarinbutter/ Rucola 15
Vegan: VenereReis/ schwarzer Reis aus Piemont

gedampftes Gemiuse/ Olivendl 15

Vom Rind

Kerniges Rumpsteak vom Simmentaler Rind
Knusperrosi/ Krauterbutter/ gebackener Romanesco

29

Das Simmentaler Rind - Ursprung Berner Oberland. Ab 1835 erstmals im deutsche
Raum importiert. Beginn mit der Zucht im Raum Bayreuth und anderen Regionen.
Die Auslaufhaltung macht das Fleisch zart, marmoriert, nussig.

Darf’s auch etwas SUBes sein ...

Kaiserschmarrn — Osterreichische Spezialitéat 9,5

Eine der vielen Legenden sagt, dass Kaiserin Elisabeth ein eigens fir sie
zubereitetes Dessert verschméahte, woraufhin der Kaiser es mit den Worten
man moge ihm den Schmarren geben®, verspeiste.

Seither ist es der Kaiserschmarrn. (bitte Wartezeit ca. 20 Min. einplanen)

Warmer Apfelstrudel/VanillesolRe 6,5
Apfelkiichla/ Zimtzucker 7

Guten Appetit !
UNSER KUCHENTEAM: ROBERT, IVO, RENE, KATARINA

UNSERE SPEISEN SIND HAUSGEMACHT UND OHNE GESCHMACKSVERSTARKER



FISCH

Saiblingsfilet behutsam an der Haut gebraten
leicht nussiger VenereReis / Junglauch-Ratatouille 29

Forelle Mullerinart - in der Pfanne sautiert
Petersillienkartoffeln / Grunzeug 27

Forellenfilet mild gerauchert
Sahnemeerrettich / Brotkorb 14,5

Lieblingsspeise unserer Gaste
Matjesfilets nach Hausfrauenart
butterzarte Fischdelikatesse / Petersilienkartoffeln 14

KARPFENSAISON SEPTEMBER - APRIL

Karpfenfilet gebacken
Remo-Sauce / neue Petersiliekartoffeln 22

Karpfenfilet
schwimmend in heilem Fett goldgelb ausgebacken
Remo-Sauce / neue Kartoffeln / Grunzeug 25




A SCHNAPSERL AUF
DIE GESUNDHEIT

Was gibt es Schoneres, als einen heiteren Abend
mit einem ausgewahlten Brand zu genielsen

aus der Region
Ziegler Edelbrande, Freudenberg am Main
SAUERKIRSCH  ALTE ZWETSCHGE ~ ALTER APFEL MARILLE
PFLAUME / wunderbare Fruchtnoten/Doppelbrandverfahren je 8

Schlenkerla Rauchbierbrand 4,5

Europa

Kirschwasser, Himbeergeist, Pflaume, Haselnuss, Marille
je 4,8

Zirbe - der wilde Milde / aus Zapfen der Zirbelkiefer 4,8

Hirschrudel - Wildhiiters reines feines aus 31 Krautern / jeder
Schluck ein Ausflug in die Natur 6,5

Grappa Cleopatra holzfassgelagerter Grappa/
Brennerei Poli Venetien 6,5

Amaro Nonino Quintessentia
ein italienischer Traum ausdrucksvoller Krauterduft
eleganter Geschmack 6

Penninger Blutwurzwurzel / aus der Blutwurzwurzel -
Heilpflanze 2024 bayerischer Krauterlikor 4,5

Apotheke
Ramazzotti, Averna, Fernet Branca, 1 Flasche Underberg
je 4

ein Kuss fur die Sinne

Chili-Rosé -Traubenlikor 4 | Schoko-Chili-Likor 4

Crema di Limoncello 4,5

Hausbrand — Quittengeist 5

Quitten selbst gelesen und gemaischt

g visa
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Unsere Eissorten:

Créme Vanilla — Walnuss - Brombeer
Haselnuss — Mango Joghurt
Zitronensorbet — Melone

pro Kugel 3



FINALE

KALTE LUST

Fur Sie am Tisch karamellisiert

Creme Bruléee
Himbeergranitee 8

Apfelktchla
knusprig goldbraun gebacken / Zimtzucker 7

Himbeertraum
Vanilleeiskrem/warme Himbeeren 8

Leicht und lecker
Kremjoghurt / reichlich frische Fruchte / Brombeereiskrem 7

Eisbecher Muhlenzauber
Verschiedene Eiskrem / frische Fruchte / Eierlikor 8,5

Festtagskiichla aus lockerem Hefeteig
Zwetschgenroster 8,5

Espressoonlce 4,8

Café de Luxe
Murbteigobsttortchen / Schumlikaffee 7

Fur Sie am Tisch flambiert

Irish Coffee” 11

HEISSES KALT SERVIERT

EISKAFFEE

Gerlhrt — cremiges Creme Vanilla, aufgefullt mit kalten Kaffee /
Schlagsahne 6,8

EISSCHOKOLADE braun oder weil’

Geruihrt — cremiges Creme Vanilla / aufgefullt mit kaltem
Schokoladentrunk / Schlagsahne 6,8

g visa





